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Weingenuss fUr Leib & Seele

Chateau Montrose 2eme Grand Cru

Chateau Montrose 2éme Grand Cru
Saint-Estéphe AOC

Art-Nr.: 12660

Jahrgang: 2006

Grosse: 75 cl

Bewertung: 18.5/20 BAP

Ausbau: Barrique

Glasempfehlung: Bordeaux
Serviervorschlag: Vorab 6ffnen - dekantieren
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Petit Verdot

Trinkreife: Jetzt bis 2030

Appellation: Saint-Estéphe AOC

Anbau: Naturnah

125.00 CHF

Chateau Montrose hatte von Anfang an Erfolg und wurde bei derKlassifizierung von 1855 als 2eme
Grand Cru klassifiziert.

Die Rebsorten auf Chateau Montrose sind hauptsachlich CabernetSauvignon, Cabernet Franc, Petit
Verdot und Merlot. Die Reben wachsenauf tiefgriindigen, lehmigen Untergriinden mit Pyrenaen-Kiesel.
Mit ihrem direkten Blick auf die Gironde-Mindung profitiert die Lage von vielen natirlichen Vorteilen.

Ein hoher Anteil Cabernet Sauvignon verleiht den Wein von ChateauMontrose Kraft, Intensitat und
Struktur, typische Eigenschaften eines klassischen Saint-Estéphe. Er durftet nach schwarzen
Frichten, Gewlrzenund Tabak. Ausgebaut wird er wéhrend 18 Monaten in bis zu 60% neuen
Barriques.
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